
巧 


★お買いあげ曰 _ 

; ] 年[: ] 月 [ ; 


〒□□□-□□□□ 


本書は、取扱説明書、本体お巧ラベルなどの記載內容にそった正しし’ 

で、保証期間中に故頃した場合に、本書記載內容にそって無料修理をさせていただ 
くことをおの束するらのです。 

イ呆訪期間中にが障び発生したとさは、本畫と商品をご持参のラえ、お買いあげの販 
売店に修理をご巧頼 < ださい。 

★印糊に記入びないとさはおなです。本書をお受け取0の際は必ず記入をご確認< 
ださい.本塞は再発行しまだんので紛失しないよラに大切に保舊して < ださし、。 
1. 保訝期間内でを次の場合には有料修理にな D ます。 

(イ）誤ったご使用や不当な修理•改造で生じた故廣、損傷。 

(□) お買いあげをの落下や翰ちなどでをじたが障、掲傷。 

( A ) 乂ぶ、天災地変（地巧、風水害、落雷など)、塩害、虫害、ガス害、異常霉 
圧で生じた故障、損傷. 

(二）本舊のご提示びない境合。 

(ホ）本害にお買いあげ年月曰、お客様名、販売店名の記入のない場合、あるし、 
は字句び畫さかえられた場合。 

(へ)一•股家庭用しソが（たとえば業務用など）に使用された場合の故隋、掲傷. 


2. 出張修 i 至を巧った場合には出張 
に要する実費を申し受けます。 

3. 本害は曰本国内においてのみ有 
巧)です。 

This warranty is valid only in 
Japan . 

4. ごお居の場合は事前にお買いあ 
げの販売店にご相談くださし、。 

已.ご贈答品などで本保誌書に記入 
してあるお買いあげの販売店に 
修理がご依賴でさない場合には、 
東芝家覃修 i 垂こ相談センターへ 
ご相談 < ださし、。 


巧巧コ：;シユ -7 で-ケティ:;ブ巧巧含せ家電事業部 

〒 101-0021 ま京都千代田区か巧田 2-2-1 己（まさ昌平坂ビル） 

巧話 (03) 32己7-已163 


巧巿が I • 巿內；：： 塞号; 

き去：；：：： ：：： : 


持込修理 I 東之三キヴー保旨正書 

形名 MX-X10G/MX-X10GM 

1お 1— ふ C びな； 

^名 

基前 _ 



※このな或書は、本書に明のした巧 
間、条件のをとにおいて、無料修 
理をおの束するちのです。したが 
ってこの保詔霞によって、お客な 
の法律上の傕利を制限するをので 
はありませんので、保詔期間経過 
をの修理についてご不明の場合は 
お買いあげの販売店または、東ち 
家霉修理ご相談センターにお問い 
合わせ < ださし、。 

※巧詔期間経過をの修理、铺修用な 
能部品のお有期間について詳し< 
はおの説明塞をごをくだごい。 


だげザ巧日 

巧巧の S 

が当 

巧 月 曰 



巧 同 曰 




クッキング八ウスホールドクリエーシヨン部 


>ご使用のをと （卜）ご使用による容器の巧れ。 


ご乾居されたり、ご贈答品などで 
販売店に修理のご相談がでさない場合 

東芝家巧修理ご相談センター 

ソソーブイ中ル 

雨0120 -1048-41 




携帯霉話- PHS からのごネリ用は 
東日本顺 （ g 離^ 県 巧県、）044.543.0220 


新製品などの商品選び、 
お取り扱い-お手入れ方法などのご相談 

東泛家電ご相談センター 
フ為0120 -1048-86 


西曰本地区 （ 


) 06-6440-441 1 


携帯電話- PHS からのごネ糊は 03-3426-1048 
FAX 03-3425.2101 (365 日： 8:00〜20:00き巧） 
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TOSHIBA 





東芝ミキヴー （家庭用） 

取扱説明書 

お名 

MX-X10G 
MX-X10GM 


H が 


m 



• このたびは東芝ミキサーをお買いあげいたださま 
して、まことにありがとラございました。 

♦ お求めのミキサーを安全に正しく使用していただ 
くために、お使いになる前に取扱説明書をよくお 
読みになり十分理解して<ださい。 

♦お読みになったあとは、お使いになるちびいつで 
も見られるところに必ず保管してください。 

保証書付 

証書はこの取扱説明書の裏表紙についてお0ますのでお 
買いあげ曰、販売店名などの記入をお確かめ<ださい。 






I お求めのミキサーじついて！ 


ミキサー 

■の ■八 w : む iMlIB 

ミキサーには、まぜる、つぶす、粉 
砕するなどの多彩な機能があり、ジ 
ユース作りから料理の下ごし S えま 
で幅広く利用でさます。 





MX-X10G をお持ちの方へ 

別売部品をおホめいただきますと、 S ルやお茶ミルの機能もお使いいただけます。 


クラッシュアイス 


5ル 


お茶ミル 


ミキサー* 

クラッシュアイス ( MX - X 1 OGM をお巧めの方のみ) 


各部のなまえ . 6 

組み立てかた/はずしかた . 7 

ミキヴーの使いかた . S 〜9 

巧料の準備 . 10 

メニュー例 . 11〜13 


クラッシュアイスの使いかた…14〜15 

( MX - X 10 GM をおホめの方のみ） 

ミル.お茶ミル （ MX - X 10 GM をお巧めの方のみ） 


る部のなまえ . 16 

組み立てかた/はずしかた . 17 

ミルの使いかた . 18〜19 

お茶ミルの使いかた . 20〜21 

材料の準備/メニュー例 . 22〜23 


お手入れのしかた . 

修理ヴービスを依巧ずる前に • 

仕様 . 

保証とアフターヴービス…’ 
保証含 . 


ち< じ_ 

安全上のごま意 


クラッシュアイス 



家庭で作った角氷を、細かくクラッシュします。 
ジュースや料理に使えます。 

• クラッシュアイスとは角 
氷をルごく粒状に砕いた 
氷のことです。飲みちの 
をすばやく冷やしたり、 
お料理の演出に使います。 


ミル 



乾燥した材料の粉砕（ドライメニュー）や、 
少ない材料のすりつぶし（ウ I ツトメニユ ー) 
が手程にできます。 



お茶専用のミルで、緑茶やな茶を細かく粉砕 
します。 




ミキヴ—•クラツシユアイス 


お茶 S ル 


ご使用の前に 

5 

4 






















安全上のご注意 


必ずお守りください 


•お使いになる人や他の人への危害、財産への損害を未然に防止するための安全に関する重要な 
内容を記載しています。つぎの内容（表示•図記号）をよく理解してから本文をお読みになり、 
記載事項をお守りください。 

表おの説明 図記号の説明 


A 奮告 


「取り扱いを誤った場合、使用者び 
死 t または重傷*1を負ラことび想 
定されること」を示します。 


A 「取り扱しぶ誤った場合、使用者び 

^/エ^傷害* 2 を負ラことび想定される 
か、または物的損害* 3 の発生び想 
定されること」を示します。 


* 1:重傷とは、失明や、けび、やけど（高温-低温)、 
感電、脅折、中毒などで、後遺症び残るをのお 
よびミ台擦に入院-長期の通院を要するちのをさ 
します。 

*2 :傷害とは、治療に入院や長期の通院を要さない、 
けび、やけど、感電などをさします。 

*3 :物的損害とは、 家屋. 家財および家畜•ペット 
等にかかわる拡大損害をさします。 


0 ® は、禁止（してはいけないこと）を 
示します。 

^ , h 具体的な禁止内容は、図記号の中や近 
くに絵や文章で示します。 


• 参は、指示する行為の強制（必ずする 
こと）を示します。 

指示具体的な指示内容は、図記号の中や近 
くに絵や文章で示します。 


A 么は、注意を示します。 

具体的なミ主意内容は、図記号の中や近 
洋意 < に絵や文章で示します。 


A 警告 


^カッターや、回転部を露出し 
たままで運乾しない 

禁と けびの原因になります。 

運乾中に、ふたを開けたりボ 
トルの中および投入□へ指、 
接触禁止 スプーン、はし等調理材料似 
かを入れない 

けびの原因になります。 

/ q \ 修理技術を於がの人は改造- 
W 分解•修理をしない 

乂災.感電.けがの原因になります。 
修理はお買いあげの販売店または東芝 
家電修理ご相談センターにご連絡くだ 
さい。 

コードを傷つけたり、破損したり、 
加工したり、無理に巧げたり、引 
禁止 張ったり、ねじったりしない 

また、重い物を載せたり、挟み込 
んだ〇しない 

コードび破損し、乂災-感電の原因に 
な0ます。 

本体を水につけたり、かをか 
\ S / けたりしない 

水かけ禁止 ショート. 感輩の原因になります。 

^交流100 VU がでは使用しな 

火災•感單の原因になります。 


(警告つづを) _ 

0 子供だけで使わせたり、幼巧 
の手の届くところで使わない 

禁と やけど-感電-けびの原因になります。 


0 コードや電源プラグび傷んだ 
り、コンセントの差し込みび 
使用禁止 ゆるいときは使用しない 

感電•ショート•発乂の原因になります。 


A を意 


^カッターは銳利なので直接手 
を触れなぃ 

けびの願になります。 

運お中にボトル、ふたの取り 
がけ、取りはずしは巧わない 

禁止 けびの原因になります。 

^不安定なところでは使用しない 

けがの原因になります。 

使用禁止 

40で似上の熱い巧料はボトル 
に入れなぃ 

禁と 兩さこぼれによるやけどや、ボトル割 
れによるけびの原因になります。 

^運乾中に移動させない 

けびの原因になります。 

禁止 

A 部品の取り付け、取りはずし 
^およびお手入れずるときはス 
プラグを イッチを切り、電源プラグを 
巧く 巧く 

けびの原因にな 0 ます。 

スイッチ r 切 J を確かめてか5、 
V 電源プラグを*^き差しずる 

スイッチを けびの原因になります。 

切る 

A 電源プラグを抜くときは、コ 
^ W ー ドを持たずにぶ i ず先端の電 
フラグを 源プラグを持って引き巧く 

感電やショートして発乂することびあ 
0 ます。 

^ 使用時ながは、電源プラグを 
] ンセントか5巧く 

プ^^を けびややけど、絶縁劣化による感電- 
^\ 漏電-乂災の原因になります。 

〇置 

禁± スー 

け/: 

/ 

をスイッチを 
さない 

いッチび入った時 1 
)s をする原因にな 1 

腳 

細い棒などで 

こ回転部び回転し、 
ります。 

曝 


4 


5 



ミキサー•クラッシュアイス 

各部のなまえ 



組み立てかた 
はずしかた 


/y 

Xl\ TBsr 

/!\ /王思 



カツターは銳利なので直接手 
を触れない 


gS 4 g ± けびの原圆こなります, 




お願い 

♦パッキンをセットしていなかったり、傾いて取りつけていないか、確認してください。 
安全スイッチが働かなかったり、水もれの原因になりまず。 

♦ クラッシュアイスはだ円形をしているので、必ず斜めにしてボトルの着騰をしてくだ 
さい。 






^ \+\\ t ^ しばらく使わないときは、ボトルの中でゴムの 
、卞ソ レ*/ J /し 臭し、がすることがありますが、害はありません 


華 

備 


ボトルをボトルサポートにセツトしておく（一 7 ぺージ) 
材料を準備する（一10ページ） 

スイッチが r 切」になっていることを確認する 


1 ボトルに材料を入れ、ふたを ぐ)電源プラグをコンセントに差 
して本体にセットする 厶 し込み、スイツチを入れる 



• ボトルヴポートの▼印と本体の▲印を合わせ ^ 一ー ゾ 

てセットします。 ^ 

参ボトルは傾きの無いようにセットします。 

• ボトルびぐらついてセットしにくいとさは、 • ふたを押さえなびら運転します。 

カップリングを少し回してからセットしてく 
ださい。 


ネオ料の入れかた 続けて調理ずるとさ 


♦ 分量は材料の準備およびメニュー例を参考にし、 
最大目盛 (700 ml ) l ^ TF でご使用ください。 

• 「かを氷」必がは、必ず水や牛乳などの液 
体をいっしょに入れてください。故障の原 
因にな0ます。 


フラッシュスイッチは 


♦ ちょっとかくはんするときや「回転-停止」 
をくり返して使ラ場合に効果的です。 


• 4 分連続して運転したとさは、いったん2分 
上休ませます。休ませずに連続運転する 
と、故障の原因にな0ます。 

• かき氷を作るときは！回ごとに水洗いし、 
カッターまわりの氷をすべて取り除きます。 
カッターまわりに氷び残っていると、うま 
<かくはんでさません。 




異常音や振動が大きいとき、使用中に運転が止まったとき 


♦材料び大をすぎたり、多すざたり、材料の粘り気び強いと異常音や振動か大さ<なつたり、 
運転び止まる場合があります。 

このよラな場をは 

①スイッチを切り、電源プラグを抜く。 

③ボトルを本体からはずす。 

③ボトル巧の材輯び大さいとをはルさく切りなおし、多いとさは材料を減らし、材料の粘気び 
強いとさは液体を加えて再び使用ずる。 


ラッシユアイス 











ミキサー 

材料の準備 


ノ（ナナ 


みかん 


にんじん 


パイナップル 


I 1 回に調理でをる最大曇 

1 材料の最大靈(目安輩） 1 

力日える液体の目ま 1 

25 Og 
ゆ1個） 

4已 0 ml 

20 Og 
に本） 

500 ml 

350甚 
(4 個） 

350 ml 

200呂 
(中1本） 

曰00 ml 

20 Og 
仲1/6個） 

300 ml 

20 Og 

に.巳 cm 角の氷15個) 



I 調理のポイント 

•かたい材料（にんじん、コボゥ タ 

など）をくだくとをは I fl 

材料をかさく （1 〜 2 cm ) 切り、 

水またはだし汁などを加えて調理 ¥%t 
します。 L _1 

• 材料を入れる順番について 
①液体、②水分を含む柔5かいも 
の、③かたいもの、④角氷の順に 

入れます。 を 

④角か 

③かたし、もの..お*运 

②柔らかぃもの龄公 I 

①巧体 . vT ^/ 


下ごしらえ 


皮とおを取り 
2〜 3 cm 角に切る。 

皮をむさ2〜 3 cm の 
長さに切る。 

皮をむさ4〜6つ割りに 
する。 

皮を むさ！〜 2 cm 角に 
切る。 

300 ml 皮とおを取り 
S 〜 3 cm 角に切る。 

製氷皿で 2.5 cmSL ： rF © 
角氷を作る。 







ご 



お願い 

♦ 材料は最大目盛な上入れない 

1回に調巧できる最大量を参考にし、最大 
目盛じ TF でご使用ください。 


I 調理できない巧斜 

粘りけの強いもの の 

じねんじよ、つくねいち、 

とろろいち、ぺットフード、 

ゆでたじゃがいちなど U 

‘食品 li 外のもの 

接着用のり、紙など 一 

，市販のか 
大をくてかたい氷 
溶けかけていたり、すでに 
細かくなっている氷など 

※故障の原因となります。 


> 40で W 上の熱い液体を加えない 
牛乳、スープ、熱湯などの熱い液体は40で 
な下に冷ましてか6入れてください。 
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ミキサー 


メニュー例 


豆乳 




巧料に人分） 


•1/2 カップ 
.•…已〇 0 ml 




材料に人分） 

バナナ . 1本（約 80 g ) 

卵黄 . 2個分 

牛乳 . 2カップ 

砂糖 . 大さじ2 

角氷 . 3個 






作りかた 


1 大豆をよく洗い、3倍の水に一晩つける。 

2 ボトルに水気を切った大豆と水を入れ、 
約1分間運転し、ふさんでこす。 

3 生豆乳を鍋に入れて強乂にかけ、沸とラ 
後、弱乂でさ5に7〜8分煮る。 ^ 



作りかた 

1 バナナは皮をむさ、2〜 3 cm の長さ 
に切る。 

2 牛乳、卵黄、砂糖、バナナ、角氷の 
順にボトルに入れて、約1分間運転 
する。 


可 


材料 （4 人分） 

みかん . 果肉約100§ 

パイナップル（吿詰)……2切 

もち（吿詰） . 1切 

牛乳 . 1カップ 

角氷 . 6個 


ヨーグルトドリンク 


材料に人分） 

プレーントグルト…… 1 V 2 カップ 

牛乳 . 1カップ 

砂糖 . 大さじ3 


作りかた 

1 牛乳、果物類、角氷の順にボトルに 
入れて、約1分間運乾する。 



作りかた 

1 材料全部をボトルに入れ約1日秒ほど 
運転する。 

2 コップに注ぎ分け、お好みによりル 
さく切った果物をかざりで上に散ら 
す。 



(つづく） 11 

























ミキサー 

メニユー例（つづき) 


にんじん-〇んごジュース 


材料 （4 人分） 

にんじん . 中1/2本 

(約100 g ) 

りんご . 中1/2個 

(約100 g ) 

乳酸菌飲料 . 1カップ 

牛乳 . 1カップ 

角が . 目個 


作りかた 

1 にんじんは！〜 2 cm 角、りんごは皮 
とおを取り、2〜 3 cm 角に切る。 

2 牛乳、乳酸菌飲料、りんご、にんじ 
ん、角氷の順にボトルに入れて、約 
2分間運転する。 .. 1 


ミルクセーキ 


巧料 （4 人分) 


卵 . 2個 

砂糖 . 60呂 

牛乳 . 1カップ 

バニラエッセンス . 少々 


作りかた 

1 

2 





材料に人分） 

スイートコーン……約20 Og 
(吿詰1/2吿汁ごと） 

牛郛 .■! カツフ 

ル麦粉 . 大さじ1 

パター . 大さじ！ 

生クリーム . 1/4カツフ 

固おスープの素 . 1/4コ 

短、ししよつ 


作りかた 

1 バターをクリームがに練り、ル麦粉を加えてさらに練りまだておく。 
2 ボトルに牛乳の半量とスイートコーンを汁ごとボトルに入れて、約 
2分間運転する。 


3 2をなべに移し、残りの牛乳と 
固形スープの素を加えて义に 
かけ、1を加えて塩-こしょう 
で味を整え、仕上げに生クリ 
ームを加える。 



1? 


處 i ® 赛 :; 誕短論牆 Z :;:鑑; 




材料 （2 人分） 

ル松菜 . 目〇呂 

りんご……中1/4個(約50呂） 
にんじん…中1/4本(約 20 g ) 

牛乳 . 1カップ 

角氷 . 3個 

《お好みで砂糖やノ \チミツを加 
えて < ださい。 


作りかた 

1 ル松菜はヴク切りにする。 

2 にんじんは1〜 2 cm 角、りんごはお 
を取り、2〜 3 cm 角に切る。 

3 牛乳、ル松菜、りんご、にん^ 
じん、角氷の腕こボトルに入れ 呼 
て、約2分間運転する。 ^ 


, I ひ/レ、 

器^^ 




材料に人分） 

いちご . 6粒（約7日 g ) 

砂糖 . 大さじ！ 

牛郭 . 1カップ 

バニラアイスクリーム •••■! 個 
炭酸水 . 1本の00 ml ) 


論端混ムージ ー 


材料に人分） 

いちご . 6粒 （75 g ) 

バナナ . 1本 

オレンジジュース…1カップ 


作りかた 

1 炭酸水とアイスクリーム(外の材料 
を全部ボトルに入れ、約1分間運転 
する。 

2 1をコップに入れ、炭酸水をまざ、 
アイスクリームを浮かべる。 



作りかた 

1 いちごはへたをとって4等分に、バ 
ナナは皮をむさ！〜 2 cm に切る。 

2 1のフルーツを1つに固まらないよう 
に、平らにのして凍らせる。 

3 2とオレンジジュースをなめらかに 
なるまで約2分間運 g する。 




ミキサ！クラッシユアイ 


♦凍らせたフルーツが1つに固まってしまった場合は、再度切り分けてお使いください。 
♦空回りする場合は、スプーン等で材料の固まりをほぐしてください。. 
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( MX - X 10 GM のみ） 

クラッシュアイスの使いかた 

pr ボトルをボトルサポート（クラッシュアイス用）にセットしておく（一7ページ) 
M 材料を準備する 

mM スイッチび「切」になつていることを確認する 


1 ボトルに角氷を入れ、ふたを 
して本体にセツトする 



• ボトルヴポートの▼巧と本体の▲印を合ね 
せてセットします。 

#ボトルは傾きの無いようにセットします。 

♦ ボトルびぐらついてセットしにくいとさは、 
カップリングを少し回してからセットして 
<ださい。 


巧料の入れかた 


2 電源プラグをコンセントに差 
しみ、フラッシュスイッチ 
を"チョンチョン"と短く押 
て少しずつ氷をくだく 




• 家庭用製氷皿で作った 2.5 cm け : F 
の角氷を使います。 

♦ 最大量を超えると故障の原因にな 
ります。 



參1回ごとに水洗いし、ボトル内の氷をすべ 
て取り除さます。 

參カッターの下に氷び残らないようにしてく 
ださい。 

故障の原因となります。 


①スイッチを切り、電源プラグを抜く。 
③ボトルを本体からはずす。 

③材料を減らす。 


5キサ—•クラッシユアイス 
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ミル/お茶ミル （ MX - X 10 GM のみ） 

各部のなまス 

• お使いになる前に本体 lit 外の各部品を洗います。 


S ルポトル お茶ミルボトル 




ミル/お茶ミル 

組み立てかた 
はずしかた 


圍 圓圍圍 



カツターは鋭利なので直接手 
を触れない 


けびの願になります。 




お願い 

•ミルパッキンをセットしていなかったり、傾いて取りつけていないか、確認してくださし、。 
安全スイッチが働かなかったり、水もれの原因になります。 
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( MX - X 10 GM のみ） 

ミルの使いかた 

Ea 材料を準備する（一22ページ） 

网スイッチび「切」になっていることを確認する 


1 ミルボトルに材料を入れ、ミ 
ルボトルヴポートを閉め、本 
体にセツトする 



• ミルボトルヴポートはしっかり閉めます。 

• ミルボトルヴポートの▼巧と本体の▲印を 
合わせてセツトします。 

• ミルボトルは傾さの無いようにセツトします。 
• ミルボトルびぐらついてセツトしにくし、と 
さは、カツフリングを少し回してからセツ 
卜してくださし、。 


巧料の入れかた 


♦ 記載メニューを参考に1回に調理でさる最 
大量を超えないで < ださい。 


続けて調理ずるとき 


• 1回の運転は1分じ(内とし、続けて使うとき 
はいったん2分];(上休ませます。 

休ませずに連続運転すると、故障の原因に 
なります。 


2 電源プラグをコンセントに差 
し込み、 S ルボトルを手で押 
さえながらスイツチを入れる 



• 約2日〜60秒の運転時間で仕上びります。 
食品のが態を見なびら時間を如減してくだ 
さい。 


お願い 

♦ ミルを使用するとさは必ずミルボトルを 
手で押さえてください。 
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ミル•お巧ミル 
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( MX - X 10 GM のみ) 


お茶ミルの使いかた 

ia 材料を準備する（一23ページ） 

Km スイッチが「切」になつていることを確認する 


1 お茶ミルボトルに材料を入 電源プラグをコンセントに差し 

れ、ミルボトルサポートを閉 / 么み、お茶ミルボトルを手で押 

め、本体にセットする さえなが5スイッチを入れる 



• ミルボトルサポートはしっかり閉めます。 

♦ 三ルボトルヴポートの▼印と本体の▲印を 
合わせてセットします。 

♦ お茶ミルボトルは傾きの無いようにセットします。 

♦ お茶ミルボトルびぐらついてセットしにく 
いとさは、カップリングを少し回してから 
セットしてください。 



材料の入れかた 


• 記載メニューを参考に1回に調理できる最 
大量を超えないでください。 


お願い 

♦ お茶ミルを使用するとをは^^ずお茶ミル 
ポトルを手で押さえてください。 
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0 

禁止 


カッターや、回転部を露出したままで運転しない 

けびの原因にな0ます。 




4調理した材料を取り出す 



♦ カッターの回転び止まったことを確認した 
後、本体から取りはずします。 

♦ 粉砕直後はカッターび熱くなっているので、 
直接手を触れないでください。 


異常音や振動び大きいとき 続けて調理ずるとを 


① スイッチを切り、電源プラグを抜く。 ♦ 1回の運転は1分1^^(內とし、続けて使うとき 

② お茶ミルボトルを本体からはずす。 はいったん2分!;>(上休ませます。 

③ 材料を減らす。 休ませずに連続運転すると、故障の原因に 

なります。 
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ごまだれ 


••…大さじ4 
大さじ1 V2 
••…大さじ1 
••…大さじ1 
••…大さじ4 


かぼちゃの 
7ッシュ 
(離乳食） 


かぼちゃ . 50 g 

生クリーム . 1/4カップ 


トマト風味の 
ポテト スープ 
(離乳食） 


じやびいを……ル1個（約70呂） 

牛乳 . 1/4カップ 

バター . ルさじ1 

無塩トマトジュース……大さじ2 


りんご . 中1/2個 

アツプル 水(煮るときに使用）…1/2カップ 

ソース 砂糖 . （お好みで）大さじ1 

レモン汁 . 小さじ！ 


サラダ油 . 1/2カップ 

フレンチ 酢 . 1/4カップ 

ドレッシング 塩 . ルさじ1/2 

こしよう . か々 




が料 回にできる最大量 I 下ごし5え I 運聽時間の目安 I 利用例 


ミル/お茶ミル 

材料の準備/メニュー例 1 回にできる最大呈な下で使用 

S ル/ドライメニュー 1 カップ： 200 ml 大さじ： 1 已 ml ルさじ：己 ml 


ごよ糖りし 
白し砂みだ 


お茶ミル 


材料 

下ごし S え 

運車ち時間の目安 

巧 公 

煎茶•玉露 

20 g 

60秒 


ほラじ茶•番茶 

1己 g 

60秒 

な公 

ダージリン、ウノしキーマンなど 

15呂 

5日秒 


アールグレイなど、乾燥茶葉！; i がの材料を加えたフレーバードテイーは使用しないこと 


お茶の葉 2.5 g でルさじ約1杯分の粉末茶びでをます。 


粉末茶の利用例 




お茶ミルク 


牛乳 . 200 ml 

粉末茶 . ルさじ2 

ガムシ□ップ……お好みで 


1. コッフに牛乳をまざ、粉 
ホ茶とお巧みでガムシロ 
ップを加えてよく混だる。 


お茶もち 

切りもち . 2切れ 

をな粉 . 大さじ2 

粉末茶 . ルさじ2 

砂糖 . 大さじ！ 

1. 切りをちは焼いたあと、 
さっとお湯を通し、やわ 
5かくしておく。 

2. さな粉-粉ま茶*砂糖を 
混ぜ、おもちにかける。 


その他 

天ぷ6のころもや 
チャー A ンなどの料理に 
混ぜたり、クッキ^ゃ 
ケーキの生地などの 
お菓子に混ぜる。 


お願い 

♦材料の分»を守る 

記載メニュー例の最大«な上は入れないでください。 

♦40 で W 上の觀い材料は入れない 
熱し、材料は40でな下に冷ましてから入れてください。 

♦ ミルでドライメニューを作るとまは 
湿っている材料はよく乾燥させてか6調理してください。 

♦ミルでウエットメニューを作るときは 
空回0ずるとをは液体を少■加えて<ださい。 

♦お茶の葉は 

乾燥しているちのを使いまず。 

室は取り除いて粉砕しまず。（茎が混ざっていると 
5まく粉砕でをないことがあります。） 


(参 } 調理できないが斜 

♦非常にかたいちの 
かつおぶし、 

ラこん等の 
漢方薬類など 



•生野巧、肉、魚など 



♦食品似がのもの 
接着用のり、紙など 



♦ お茶ミルではお茶の葉 W がの材 
料は調理できません 
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お手入れのしかた 

収納するときは、乾いたふさんで水気をふき 
取ってから、組み立てて収納してください。 


けびの原因になります。 


本化^!カツター 


か6ぶきまたは水を含ませたふきんでふく 手を触れないようにブラシなどを使って流 

♦ベンジンなどでふくと、ひび割れや変おの し洗いする 

原因となります。 


組み立てかた/はずしかた_ 

ミキヴ ー. クラッシュアイスー7ぺージ 
ミル-お茶ミルー17ページ 


A ま意 


カツターは鋭利なので直接手 
を触れない 




その他の部品 

(各種ボトル、ふた、パッキンなど) 


やわ5かいスポンジで洗い、よく水統いして、か 



ボトルサポート、 

パッキンの変色について 

にんじん-葉菜類-お茶などを調理 
すると色素び付着して変色すること 
びありますび使用上は差し支えあり 
ません。付着した色素は水洗いして 
ち完全には取れませんび、乾< とよ 
り落ちに < < なるので使用後は早め 
に水洗いしてください。 


お願し、 •部品は使用のつどミ先う 

♦樹脂部分を食器洗い乾燥機や食器乾燥機で洗浄したり乾燥させないこと 
また煮沸消毒しないこと 
(樹脂部分が熱により変形する原因となります） 

• 漂白剤を使用しないこと（変質や腐食による破損の原因となります） 
♦ボトルは金属タワシ、みがき粉では洗わないこと 

(ボトルに傷がつさ、ボトルの割れによるけがの原因となります） 
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修理ヴービスを依頼する刖に 

ご 使用中に異常が生じたときは、スイッチを切って次の点を お調べく ださい。 


スイッチが入5ない 


水ちれびする 


途中で運転び 
止まった 


空回りする__ 

本体から油焼けの 
よラなにおいびする 


〇 途中で運転が 
^止まった 
シ 

ァ水び細かくなりずざる 
\ (かき氷がになる） 

途中で運乾が 
止まった 


本体から油焼けの 
よラなにおいがする 


ボトルとボトルヴポートの締め正しく組み立てる。 
つけびゆるくありませんか。傾 

けて取りつけていませんか。 _ 

ボトルヴポートの▼印と本体の▲印正しくセットする。 
び合わせてセットされていますか。 _ __ 

パッキンび正しく入れてありますか。正しく，組み立てる。 

ボトルびボトルヴポートに正 

しく取りつけてありますか。 _ 

ボトルとボトルヴポートの締め正しく取りつける。 
つけびゆる < ありませんか。 

材料び多く入っていませんか。ボトル巧の巧料を一度す^ 
_減らしたが科を入れて巧雇 

ネオ料び大さくありませんか。 ルごくしたネオ料を侵 
粘り気び強い材料や、かたい調理できない材料は 1 
材料を使っていませんか。 

角かび多く入っていませんか。材輯を減らす。 
材料び多く入っていませんか。材料を減らす。 

連続4分公上運転していませんか。しばら < 休ませる。 
粘り気の強いが料を使っていませんか。粘0気の強いネオ料は‘ 
ボトルとボトルヴポート（ク正しく組み立てる。 
ラッシュアイス用）の締めつ 
けびゆる < あ0ませんか。 ^ 

フラッシュボタンを短く、繰フラッシュボタンをお 
返し巧していますか。 を砕きすぎないよう調 i 

ミルボトル、お茶ミルボトルと正しく組み立てる。 
ミルボトルヴポートの締めつけ 
びゆるくありませんか。 _ _ 

材料び多く入っていませんか。ボトル內のが料を一度す' 
__減らした巧料を入れて巧 g 

粘り気び強い材料や、かたい調理できない材料は 

材輯を使っていませんか。 _ 

連続1分 W 上運転していませんか。しばら < 休ませる。 


正し < 取りつける。 

ボトル巧の巧料を一度すベて取り出し、 
減らした巧料を入れて再度 t ットする。 

ルさくしたネオ料を使用する。 
調理でさない材料は使わない。 

ネオ輯を減らす。 

材料を減らす。 

しばらく休ませる。 

粘り気の強い材料は使わない。 
正しく組み立てる。 


フラッシュボタンを短く押し、氷 14 

を砕さすぎないよラ調節をする。 

正しく組み立てる。 17 


ボトル內のが料を一度すベて取り出し、19 

減らした巧料を入れて再度セットする。_ 

調理でさない材料は使わない。 23 

しばらく休ませる。 18 


それでも異常がある場合は、27ぺージの保証とアフターヴービスをご参照ください。 

ご自分での修理はち陵な場合がありまずか5、絶巧にしないでください。 
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こんなとをは 





仕様 


保証と アフターサービス 


三キサー時 

クラッシュアイス 
カッター時 

ミル時 

お茶 S ル 時 




a 

孩 

易 

1 

k 

1 

1 

i 

■ 


100V 曰 0-60Hz 共用 

. 扇禱議:‘龍 

16 日/ 1 己 0W 
(定格水負荷時） 




園黯数 

10.000 回転/分 
(定格水負荷時） 


161000 回転/分 

16.000 回 幸 ミ/分 

: 纖麵麵 

(約 cm) 

婷 

1 5cm 

1 己 cm 

1 5cm 

1 5cm 

:薦画 

1 9cm 

1 9cm 

1 9cm 

1 9cm 


33.5cm 

33.5cm 

27cm 

23.5cm 

ぉ護麵 ii 漏1 雲 : 

2.3kg 

2.3kg 

1.6kg 

1.3k 呂 

定格時簡 

連続 

(4 分間運転 2 分間 
休止のくり返し） 

フラッシュ 
スイッチによる 
断続 

連続 

(1 分間運転 2 分間休止の < り返し） 

; .圓戀聽戀賴 111 

1.2m 

容器の容產 

ボトル 

700 ml 

ボトル 

ミルボトル 
約 200 ml 

お茶ミルボトル 
約己日 ml 


保頭含卜体） 補修用性能部品の保欄間 



• 保証書は、この取扱説明書の裏表 
紙に記載されています。 

• 保証書は、必ず「お買いあげ曰. 
販売店名」などの記入をお確かめ 
のラえ、販売店か5受け取ってい 
ただを、内容をよくお読みの後、 
大切に保管してください。 
♦保証期間はお買いあげの曰か5 
1年間でず。 


♦ ミキサーの補修用性能部品の保有期間は製造打ち切り後6年です。 

• 補修用性能部品とは、その商品の機能を維持するために必要な部品です。 

'細こ：]!、て 

♦ 修理のために取りはずした部品は、特段のお申し出がない場合は弊社に 
て引を取！5せていたださます。 

♦ 修理の際、弊社の品質基準に適合した再利用部品を使用することがあり 
まず。 


修理を巧頼されるとをは I 持込修理 

ご使用中に異常び生じたときは、お使いになるのをやめ、必ず電源プラグをコンセントか b 抜いて、お買いあげの販売店 


にご連絡ください。 

■保証期間中は .... 

保証書の規定に従って、販売店び修理させていたださます。 
なお、修理に際しましては、保証書をご提示ください。 

■保証期間が過ぎているときは ............. 

保証期間経過後の修理については、お買いあげの販売店にご 
相談ください。修理すれば使用でさる場合は、ご希望により 
有料で修理させていたださます。 


■修理料金のし<み 


修理料金は技術斜-部品代などで構成され 
ています。 

技術料 

故障した商品を正常に修復する 
ための料金です。 

部品代 

修理に使用した部品代金です。 


便利メモ 

お買いあげ曰 

年 

月 

曰 

お買いあげ店名 


電話 （ 

) 


r 

摸锋ご筵巧のミキサーの痛疑をぜ璋/ 

.... つ 

り 

このような 

♦ コードや電源プラグが異常に熱い。 

♦コードを折り巧げると通電したり、しな 

かつたりする。 ごが 

♦ 運転中に異常な音や振動がする。 ごた;； 

♦いつもより異常に熱くなつたりコゲくさ W ^ 

故障や事故防止のた 
め、スイッチを切り、 
電源プラグをコンセン 

症げはあり 

卜から抜いて、必ずお 

ませんか。 

買いあばの販売店に点 

愛情点検 


いにおいがする。 

♦ その他の異常-故障がある。 

検-修理をご相談くだ 
さい。 
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